Food ‘Elab

oy A TJABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU

06 7.8-02

M3BELWITAJ O TABOPATOPUCKO UCIUTYBAE
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yn. ,,bopuc Tpajkoscku” 6p.130
1000 Cronje, MakeaoHuja
MU3BewrTaj 6p. 041822/1 X

XeMucKka aHanusa

Ume Ha BapaTenot : JKM Boposog H. Hnuu,qe;c
Appeca Ha bapatenoT: yn. 9 66 UnuHgeH - ONWTHUHCKA arpaaa UnunnpeH

Oatym Ha 3emarse: 16.03.2022 -
Aatym Ha npuem: 16.03.2022

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarbe: 041822 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 16.03. 2022 roavHa, 0BNacTeHoTo nuue Cnano Bunapos M3BpIJJH 3emarbe Ha NpUMepoK BoAaa 3a
nueroe 3a TecTupatbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il ONMUC HAa MECTO Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bo,u,ai’a 33 NUerbe e 3eMeHa o4 KyjHaTta Ha AeTcKaTta rpaguHka
,foue Oenyes".

Il Mpumepouute ge 3eMeHU CNOrIacHO NAaaH 3a 3emMarbe Ha npumepbuu: 0B 7.3-01 MnaH 3a 3emare Ha
npumMmepoLmn.

IV. Crangapau M mertogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3emarbe Ha
npumepoum Boaa 3a NUetbe 0f, NPEYUCTUTENHU. CTAHWLM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V JononHyBara, OTCTanyBarba AU UCKNYYyBatba O METOAO0T U O/ NIAHOT 3a 3ematbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

KapakTepucTuku Ha npumepoKkoT: Boga 3a nuerse — MpaguHka ,,loue Odenyes"
(Mme, TProBcKo Ume, cepuja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaerse, KOJMYEecTBO)

| Bo cung od- 14 12 20212

MepHa CoobpasHocr
WUa. j ¢ -
A. 6poj Rapamerpn Tecr meTon Pesynrart og, Heogpe FpaHK4HK 3aposonysa/
WCNUTYBAaMETo | AeHocT BpeaHOCTH He
[ A 3aposonysa
041800122 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co /i 20 mg/L Pt/Co | 3aposonysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3340B80Nysa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3agosonysa
TemnepaTypa BPM 7.4 — BOx +10,0°C / 25°C 334080/yE3
| MartHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,11 NTU / 1,5NTU 335080°y83
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,52 / | 6595pH | 3asocsomysa
eanHuLM
MoTtpowysauka #Ha KMnO4 MKC EN ISO 8467:2007 2,04 mg/L / 8 mg/L | 3ascsosyes’
En. cnposognusoct "MKC EN I1SO 27888: 2007 ~ 645 pS/em / 2500 pS/cm IZICECTNES
H3dgrue: 1 Bepsuja: 3
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®YA NAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U 3APA3HU BONECTU -

Foﬂdélab - : : Ob 7.8-02
M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYB
A . RE, MKC EN ISO/IEC

MREC EN ISMBIEC 17028

Lt b s s s st s e

(co akpeauTupaHo mocTpuparse) : i 17025:2018
AmoHMjaK (NHa) | MKC ISO-7150-1:2007 i ' 0,029 mg/L d 0,5 mg/L 3a4080/Y8Ba,
Hutputu (NO;) S MKC 1SO 26777:2007 0,022 mg/L / 0,5 mg/L Saposonysa
Hutpath (NO3) 1 MKC ISO 7890-3:2007 15,2 mg/L / 50 mg/L 3ap08B0NYBa
Xnopuam MKC1S0 9297-2007 . . - Sl 3,55 mg/L / 250 mg/L 3apdeonyea
Menezo i MKC ISO 6332:2007 i 0,042.mg/L / 0,2 mg/L 3a40BONyBa
PesnayaneH xnop MKC EN.ISO 7393-2:2019. © 022mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3a/10BONYBa KpUTEpUyMMTE 3a GapaHuoT napameTap cornacHo MpasuaHWKOT 3a GesbegHocT u KBanuTeT Ha
soaara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

BpeMeHCKM ycnosm: O coHdyeBo ¥ obnavyHo O npomeun_mao. [ BPHEXAMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaanaHUK ' _ o '
TemnepaTypa Ha NaguNHWK 3a TPaHCNOPT Ha npumepoxo*r 4 +2°C

MocTpUpareTo e U3BPLEHO 04 CTpaHa Ha:

o KnueHT *

/ume, npesume, notnuc /

Oatym(un) Ha HBBé,EWBaI-be Ha nabopaTopucKkuTe akTUBHOCTM : 16.03.2022-21.03.2022
[atym Ha usgasarse Ha ussewrTajoT: 21.03.2022

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT T
Pauoso.qcraoro Ha ANTY ®ya Nlab JO0-CKonje rapaHTMpa AeKa cMTe akTUBHOCTU 3a UCNUTYBakbe Ce U3BpLUyBaaT anpnnpacﬁo ]
80 cornacHocT co Gaparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NyKM Ce HOCaT BpP3 OCHOBAa Ha oﬁleumauu A0Ka3m 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa Baujaat Apyru MHTepecn uau Apyru CTPaHu l-wmoj
HeMa npaso A3 BAujae Ha BpaboTeHUTE BO OAHOC Ha pesy/nTaTuTe OAHOCHO HeMa MpaBo Ha 6MN0 KaKeW BHaTPeLHW,
HaABOpewWHM, KOMepumnjanHu, GUHAHCMCKU U APYT BUA NPUTMCOLM U BAWjaHuja. .

Co * ce o3Ha4eHyBa HeaKpeauTUpaH MeToq
**MepHa HeoapedeHocT ce nononHyea no Baparbe Ha KNUeHToT
*** co p3HaYyBaaT METOAM KOW ce fobueHu og cTpaHa Ha nabopatopmja co Koja Py N1ab uma cknyseHo gorosop 3a copaboTka

3abenewka bp.1: Peayntatute o TECTOBUTE CE OAHECYBAaT CaMO 3a UCNUTYBaHMTE npumepouy. OBOj NPOTOKON He cMmee Aa ce penpogyunpa camo co
nMcmeHa flo3Bona Ha nabopaTopujata v CaMmo LenocHo.

3abenewxa bp. 2: labopaTopwjaTta He OArOBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE [OCTaBEHW OA NOAHOCUTENOT BO BapareTo 3a UCNUTYBatbe.

3aBenewka bp. 3: OBNACTEHOTO NMUE BPLWM MOCTPUParLE, NPUEM, CHN3AWpatbe M TPaHCnopT cornacHo coogeetHata (P 7.3 Mpouegypa 3a 3emarbe Ha
npumepouwu, MNP 7.4 Mpuem, TPaHCNOPT, CKNaAUParLe, OTCTPaHYBatLE U PAKYBatLe CO NPUMEPOUM 33 UCMIUTYBAbE U COOABETHOTO PY 7.3 PabotHo ynatcTBo 3a
3eMarbe Ha NpumepoLy.

3abenewxa bp. 4: W3eewTajoT oa nabopaTopucKOTO UCNUTYBaKLE Ce W34aea BO cornacrma co MNP 7.8 W3secrysarbe 3a pe3ynraTu. ‘

3abenewka Bp. 5: Bo u3jasata 3a coobpa3HOCT He e BKAYYeHa MepHaTa HeoAPeeHOCT, U MCTaTa ce BAyYysa camo no Bapatbe Ha KAWeHOT. [loHecyBarbeTo
op/yKa 3a coobpa3HocT e nponuwao 8o MNP 7.8 v e jaBHo goctanHa Ha seb ctpanara www.foodlab.com.mk.

3abenewka bp. 6: CUTe aKpeaUTMPaHM METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n Www. foodlab.com.mk.

[ Uadonue: 1 ] Bepsuja: 3 Bo cuna 00: 14.12.2021z. |
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com:mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku“ bp.130
1000 Cronje, MakeaoHwja

MsBewTaj 6p.041822/1

MuKpobuonoLika aHannsa

Mme Ha 6apaTen0T JKM Boposog H. UnuHaeH
Appeca Ha ﬁapaTenoT yA. 9 66 UnuHpeH - - ONWTHHCKA 3rpapa UnuHpeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnuTysare: 041822
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

[latym Ha 3ematve: 16.03.2022
_ Oatym Ha npuem: 16.03.2022

| Boeen: Ha aex 16.03.2022 roauHa, OBNAacTeHOTO AnLe Cnasyo Bunapos M3BpLUM 3eMatbe Ha MPUMepOoK BOAa 3a
nuerbe 3a TecTMparbe Ha MMKpobMOoNOLWKa aHanusa.

i OnMc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bojara 3a nuerbe € 3emMeHa OA KyjHaTa Ha AeTCKata rpaamnHKa
,,foue flenyes". i

Ill MpumepounuTe ce 3eMeHU C/IOTNIACHO N/aH 3a 3emarbe Ha npumepouu: O6 7.3-01 MNnaH' 3a 3emarbe Ha
npumepouu. : G '

IV CraHpgapau M METOAM 33 3emarbe Ha npumepouum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKPO6MONOLLIKA aHanu3a : '

\") ﬂonOHHVBal'ba, OTCTanyBara UWiun UCKNyYyBakwa 04 MeToaoT uog NA2aHOT 3a 3eMmatbe Ha anMe_pDU,H: /
E : 3 N .

VI Peaynratu:
3: Kapamepncm«u Ha npumepour.rr Bo,qaaa nuere — NpaguHKa ,foue fenues” * % - ..

(Mme, TProBCKO MMe, cepma [ATyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA Tpaetbe, KONMYECTBO)

e Mepha ' CoobpasHocr
WUp. 6poj Pesynrat og L FpaHu4HKU
MapameTpu Tect meTopg, Heoppepe- ; 3aposonysa/
S MCNMTYBaETO o “BpEAHOCTH - |
HoCT . g o He 3ap0Bonysa
041800122 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml’ /s 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Baktepum MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu,le.Om! ‘| 3aposonysa
E.coli MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml oA 0 cfu/100ml 3apoBonysa
LIpeBHU EHTEPOKOKK MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100m| | 3aposonysa
CynduTopeayLypauku MKC EN ISO 26461-2 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu 3 Sl
Bpoetse MUKPOOPraHM3MM Ha MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3afgoBonysa
kyntypa 22°C / :
Bpoetbe MUKPOOPraHU3MK Ha MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml~ |- 3apoBonysa
Kyntypa 37°C

MCnWTYBaHMOT NPMMEpOK v 3340BONYB3a KpUTEPHYMUTE 3a GapaHWOT napameTap cornacHo MNpaBUaHNKOT 33 6esbeaHocT U

KBaNWTET Ha BOAaTa 3a nuerbe (Cn.Becumk B5p.183/18 Mpunor 1)

Moo | | Bepsuja: 3

Bo cuna 00: 14.12.20212 |
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Wﬂ NAB MAM 3A MCNUTYBASE HA XPAHA U 3APA3HH BOJIECTM

ffiqgi‘-f, . W3BELUTAJ Of IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAFSE -ngi; gﬁmc
3 CO aK UTH i fIEC
e 17025:2018
el ,
BpemeHCKH yCnoeu: v coHyeBo D 06na4HO O MPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O TemnepaTypa

HauuH Ha CKZLQAHp.arbe: NafUNHUK
TemnepaTypa.Ha NagMAHMK 3a TPAHCNOPT Ha NpumMepokoT: 4 +2°C

o F

MoCTp1pareTo e W3BPLLEHO 04 CTpaHa Ha:

0 KnneHt ) ®ya Nab Chasyo Bunapos (co akpegutupaHa metoaa)....
' _/vme, Nnpe3ume Ha NMLEeTO Koe o U3BPLIMAO MO pateeTo /

/‘
A

O,n,oﬁpmn AHapea Eomuocua o //
/ume, hpesume, notnuc /-

b ‘Hspaﬁomn: Hatawa MuneHKoBCKa.....
. ; ' [/ume, npesume, notnuc /

Oatym(v) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTuBHocTH : 16.03.2022-19.03.2022 oK ' i
[aTtym Ha u3aasare Ha ussellTajot: 21.03.2022

WU3JABA 3A HENPUCTPACHOCT
PakosogcreoTo Ha ANTY dyp Nlab A00-CKonje rapaHTUpa fieKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBake Ce W3BPLUYBaaT HENPUCTPAcHO U
BO cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKKM Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha OOjeKTMBHWM AOKaswM 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM UHTEPECH UAW APYTY CTPAHU U HUKO]
HemMa npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHMTEe BO OAHOC HAa pesynTaTMTe OAHOCHO Hema NpasBo Ha 6WMN0 KaKBM BHATPELUHM,
HaABOPeLHM, KOMepLUUjanHK1, GUHAHCUCKU U APYT BUA, NPUTUCOLM U BAKjaHuja.

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeaUTUPaH MeTog
**MepHa HeoZpeaeHoCT ce Nono/HyBa no bapare Ha KIMeHToT
**% co 03HaUyBaaT METOAM KOU ce nobueHwu og cTpana Ha nabopaTopwja co koja Py J1a6 uma ckayveHo forosop 3a copaboTka

3abenewxa 6p.1: PesynTatuTe 0 TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 UCNUTyBaHMTe npimepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa Ce PenpoayuMpa camo co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopujaTa U Camo UenocHo.

3abenewxa bp. 2: Naboparopujata He oArosapa 3a BEPOSOCTOJHOCT Ha no,qa*rau.me O0CTaseHW 04 NOAHOCUTENOT BO GaparbeTo 33 CNUTYBarbe.

3abenewxa Bp. 3: OBNAcTEHOTO /MUE BPLUM MOCTPUPALE, NMPUEM, CKNaauparbe M TPaHCnopT cornacHo cooasetHata (P 7.3 Mpouegypa 3a 3emaree Ha
npumepouw, MP 7.4 Mpuem, TPAHCNOPT, CKN3AUPAtbE, OTCTPAHYBaH:E U-paKyBatbe CO NPUMEPOLM 38 NCNUTYBakbe U coogseTHoTo PY 7.3 PaboTHo ynaTcTeo 3a
3emarbe Ha NpUMepouM.

3a6enewna 6p. 4: M3sewTajot o4 1abopaTopUcKaTO MCNUTYBakLe ce 3AaBa Bo cornacHoct co NP 7.8 M3sectysarse 3a pesynratu.

3abenewra Bp. 5: Bo w3jasarta 3a coobpa3HOCT He e BHAYYeHa MepHaTa HeoapeAeHOCT, U UCTaTa ce BAy4yBa camo no baparbe Ha KAveHoT. [loHecysateTo
04/1yKa 3a coobpa3HocT e nponuwado o MNP 7.8 u e jagHo goctanHa Ha Beb ctpanata www.foodlab.com.mk.

3abenewra Bp. 6: CUTe aKpeaUTMPaHN METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenn Ha Beb crpaHata www.iarm.gov.mk » www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepauja: 3 Bo cuna 0o: 14.12.20212 J
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